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BIOENCAPSULATION

AND IPACKAGING, S.L.

« Empresa de base tecnoldgica spin-off de la
Universidad Politécnica de Cartagena (UPCT)

« Puesta en marcha en 2017 para poner en el
mercado tecnologias desarrolladas y
patentadas dentro del Grupo de Investigacion
dirigido por el Prof. Dr. Ing. Antonio Lopez
Gomez, catedratico de la UPCT.

RESULTADOS

encapsulados de aceites esenciales para | + D
conservacion y envasado activo de alimentos.

« Especializada en |+D y fabricacion de
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PRINCIPALES TECNOLOGIAS
LANZADAS AL MERCADO

CAJAY BARQUETA
ACTIVAS

Caja y barqueta de cartéon
activas para mejorar la
conservacion de frutas vy
verduras frescas
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CERTIFICADO Y PATENTADO CAAE

LAMINA ACTIVA

Ldmina de papel activa para
combatir la podredumbre
en frutas y verduras frescas
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INSUMOS PARA LA
PRODUCCION ECOLOGICA
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TRATAMIENTO
POSTCOSECHA
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Tratamiento postcosecha para
combatir la podredumbre en
frutas y verduras frescas.
Aplicacién en drencher y linea.
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INSUMOS PARA LA
PRODUCCION ECOLOGICA
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DE CAJA Y
SEPARADOR
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O ELIMINA

% DE PODRIDOS

CAAE
@iO'i Pack INSUMOS PARA LA

PRODUCCION ECOLOGICA
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iFresher”
ACTIVE PAPER

FABRICACION CON AGENTES
ACTIVOS NATURALES.
CONSERVA LA FRESCURA Y
LA CALIDAD.

FUERTE EFECTO FUNGICIDA.
AUMENTA LA VIDA UTIL.
MINIMIZA LA PERDIDA DE
PESO

PRACTICAMENTE SIN
PODRIDOS

AUMENTA LA SEGURIDAD
ALIMENTARIA

APTO PARA USO ECOLOGICO.

TECNOLOGIA INNOVADORA

Tan simple como hojas de papel

con un recubrimiento con E EFICACIA EN CONSERVACION DE

sustancias activas naturales. Sin LA FRESCURA DEL PRODUCTO.
plastico de ningun tipo.

MODO DE EMPLEO

Como fondo de caja y/o
separador de producto. Efectivo
en conservacion de producto en
refrigeracion, y en exposicion de

producto en tienda a
temperatura ambiente.

APTO PARA AGRICULTURA

ECOLOGICA E

CERTIFICADO POR CAAE.
Insumo compatible con la

produccion ecoldgica segun RE
2018/848.

REDUCE A O LAS RECLAMACIONES.
CLIENTES, DISTRIBUIDORES Y
CONSUMIDOR FINAL MAS
SATISFECHOS
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CERT'F'CADO INSUMOS PARA LA

PRODUCCION ECOLOGICA

Y PATENTADO ™™ onaon

MINIMIZA EL PORCENTAJE DE PODRIDOS

MINIMIZA LA PERDIDA DE PESO
MANTIENE LA FRESCURA'Y LA CALIDAD
ALTO EFECTO FUNGICIDA
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USO DE LA LAMINA ACTIVA
EN PIMIENTOS EN CAJAS DE
CAMPO O CAJAS TIPO IFCO

EFECTO FUNGICIDA DEMOSTRADO

REDUCCION % DE PODRIDOS DEMOSTRADA.
DISMINUCION PERDIDAS DE PESO DEMOSTRADO
MEJOR FRESCURA Y CALIDAD, DEMOSTRADO.
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Reduce la carga microbiana
superficial




USO DE LA LAMINA ACTIVA
EN TOMATES EN CAJAS DE e
CAMPO O CAJAS TIPO IFCO |

EFECTO FUNGICIDA DEMOSTRADO
REDUCCION % DE PODRIDOS DEMOSTRADA.
DISMINUCION PERDIDAS DE PESO DEMOSTRADO
MEJOR FRESCURA Y CALIDAD, DEMOSTRADO.
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Las pérdidas de peso son

. . o Las caracteristicas de
inferiores al 1% con el uso

frescura (aspecto, calidad

de laminas activas global y firmeza) del
tomate son su periores.

15 DIAS - CONTROL 15 DIAS - CON LAMINA

PRACTICAMENTE
ELIMINA LOS
PODRIDOS




USO DE LA LAMINA ACTIVA
EN FRUTA TROPICAL EN o =
CAJAS DE EXPORTACION

EFECTO FUNGICIDA DEMOSTRADO
REDUCCION % DE PODRIDOS DEMOSTRADA.
DISMINUCION PERDIDAS DE PESO DEMOSTRADO
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TRANSPORTE VY
DISTRIBUCION
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